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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers vatre service de restauration pour en bénéficier. »

-Pour des raisons d’approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de vorre compréhension,

SOGIRESY vous infarme gue la viande bovine est d'origine frongaise conformément au décret du 17/12/2002,




MENU

<D
SOGIREST Semaine du Lundi 10 Novembre au Vendredi 14 Novembre 2025
GOUT £ PRETRGE | PROXTATE ]
@ Luwnidi Mercredi Jerotli Vendredi
p N oL e = @ @
i ) Concom)m&d/ta/uggse P Salade pigmentaise Canellen viypéen Salade colenlaw:

Frults et "
\ Iégumaes /

¢ Paupieite de veaw aw | Bouletles de beeul au

oot Eup béchumel . . ‘ R

e () ¢ " usoveums o C® A o ¥ @

Y . Crinadalaoeme | Ratatouille % | Ml Semeule TP Coqgilletier o
lépumes

b ceufs ‘
h s ¢ Camembent, a Lo

Peisson pand

Yaowl naluwre sucné Emmental [ Samond-
coupe
Crhépe sucnée Fuil dw journy Compele de poiues Fuil dw joun,
«® @ - €
Cuisiné par nos chefs Menu végétarien Agriculture biologique @ Péche responsable
N 7
gt e
L LOCAL ‘ ' Origine France Patissé par nos chefs

- s e e
= ]

“ﬂ Anmistice du 1 novembre 1918 ”ﬂ

j!;!",\w' VEMBRE 'anmistice de 1918, signe le M novenbre 1918 &5 W15 -, mek

pe v ARMISTICE mwmmwmwwhmwmbammmpwmwwguﬂmz
mendiale (1914-1918).

« Selon V'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Pour des raisons d'approvisionnzment, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement,

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du mend et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origire frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la culsine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes régl taires qui s'intég
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Mercl d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

itif déployé par votre établissement,

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du meny et vous remercie de votre compréhension

SOGIREST veus informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



