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q C Pourquoi le 08 mai est-il un jour férié?

| Le 8 mai 1945 est |la date officielle de la victoire des alliés
MA' (Grande-Bretagne, 'Etats-Unis, pRSS, France notamrpent) sur
,‘ I'Allemagne nazie d'Adolf Hitler. Elle marque la fin des
VICTOIRE 1945 % combats en Europe mais pas la fin de la guerre.
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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'erigine frangaise conformément au déeret du 17/12/2002.
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La Fromagerie de Pierrefitte, la qualité locale
nous avons sélectionné la Fromagerie de Pierrefite, un partenaire de confiance depuis de
nombreuses années.

Cette entreprise locale et artisanale propose des yaourts natures au lait entier, des
yaourts aromatisés (fraise, framboise, mdre, abricot, péche) ainsi que le Chambérat,
fromage a pate molle a la coupe.

Tous ces produits sont élaborés au niveau local, avec un circuit direct aupres
d’agriculteurs locaux. Sogirest est trés attaché aux producteurs locaux et aux circuits
courts, synonymes de confiance et sérénité d’approvisionnement.

La fromagerie de Pierrefite est située au coeur du Bourbonnais dans le département de
I’Allier, a 8 km de Montlugon. Toutes les fabrications se font a la ferme de la Bourse sur la

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositit déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisiennement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'erigine francaise conformément au décret du 17/12/2002,
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement

Pour des raisons d’'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de vetre compréhension

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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Quels sont les fruits et légumes de mai
? Vous connaissez le dicton, « En mai
fais ce qu'il te plait ! », mais surtout
mangeons de saison ! C'est meilleur

pour la pla

nete.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines compesantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST veus inferme que la viande bovine est d'erigine francaise conformément au décret du 17/12/2002.




